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Philippe Chauvin et son
pouse, Caroline, ont achetd
domaine en 2010. (0R)
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Au domaine La Font des Peéres

ON MET LE FENOUIL EN BOUTEILLE

Propriétaire du domaine La Font

sion du chai de vinification, l'ouver-
ture de La Ferme Auberge en 2017 -

i coup on s est lancé dans la pro-
duction d eauwedevie » explique Phi-

Un gin sans doute, pour commen-
cer, une vodlka vinique ensuite, Et

des Péres, Philippe Chauvin ne fait et des deux autres tables que sont  lippe Chauvin. des ligueurs encore, composées
Le Bistrot, au domaine, et Le Comp- Rien de plus simple (ou presque):  avee les fruits du verger...
pas seulement de ’AOC Bandol, toir, & Sanary, qui complitent 'offre  les tiges de fenouil sont trempées  Qu'on se rassure : le vin, son iden-

de restauration et dans de l'alconl  tité si caractéristique sur ce flanc de
il m“m“e les méﬂm de dégustation... et macérent « e colline face & la Sainte-Baume, reste
Suivront les gites « (?l"l m,e REUt - certain temps -, la priovité. Chague cuvée est pensée
et les alliances de saveurs avec et trois villas, en gu avoir I'ambition  jusqua la mise  spécifiquement, « Le prestioe cir Ban-
contrebas des vi- H en bouteille, dod ne nous empéchena pas de faire
la mﬁm du jﬂl‘diﬂ. znes. Et le projet o fa ire; Lo I'Ell"ld Le golit en bou-  des alliances originales en (GF,

ur cette terre de Provence, on
savoure la vue panoramique
sur la Sainte-Baume et le mont
Caume. - £ngénéral entre le pare de
stationnement el i solle de resfat-
tion. les gens prerment dix minufes

cellence » et on n'oublie pas non
plus les détis.

Eten la matiére, Philippe et Caroline
Chauvin n'en sont plus & un prés,
Une brillante carriére dans le com-
merce - ils étajent vendeurs de ca-

d'augmenter en-
core la capacité
d’hébergement.
Philippe Chauvin
pense une offre compléte en ma-
tigre de découverte cenotouristi-
que.

vin, de le valoriser
comme il se doit »

che n'est pas
sans rappeler le
genépl artisanal
des collines. Lne
pointe d’amertume en plus. Avec
ou sans sucre ! - On idionne en
core » avoue Philippe Chauvin qui
essaie différents tau de sucre pour

ajoute encore Philippe Chauvin
Mais on ne peat qu'avoir lambition,
surcelte terre, de faire un grand vin,
de le valoriser comme if se doif. »
KARINE MICHEL
kmichel@nicematin.fr

= Domaine de L Font des Pares, *306, ciamin

pour immortaliser le panorama -, viar -, le couple connat la région < ‘Om titonne encore » trouver la plus parfaite des recettes. e Fuatiloy, au Doussed La Fonme Anbiesge s
sourit Philippe Chauvin, proprié-  pour y avoir une maison de famille,  La table de Raphagl Linossier — le vertz e e jeudi, venered), samedi et diman-
taire du Domaine de La Font des & La Cadigred Azur. chef de La Ferme auberge - est lar- Bientét un gin... i Losoitt oo, vercbecd o samed,

Péres. Panorama en mode panora-
mique.

(est en 2010 qu'avec son épouse,
Caroline, Philippe Chauvin a acheté
cette terre viticole, exploitée jus-
que-la par un domaine voisin.
Huil heclares el des vignes plan-
tées en restanques, exposées au
nord, Uneterre = dure & travailler =,
mais qui sait rendre les attentions
quon lui procure. lei, - on vise Lex-

Le vin, c'est en consommateur
averti, amoureux méme, que Phi-
lippe Chauvin 87y intéresse jusque-
14, Jusqu'a ce que l'envie de chan-
ger de métler et devenir vigneron le
tenaille. Depuis, il a eptrepris une re-
structuration du vidnoble existant,
« @0 T anpuyant sur mes égquipes.
Trs compétentes, salue le proprié-
taive. Eiles savent faire du i, =

Des travaux sont engages | exten-

Un rosé

gement influencée par les produits
du potager et du verger, rythmés
par le cycle des salsons.. Et le
repas que l'on finissait par un li-
maoncello, trouve sa note finale par
un shot de liguewr au fenouil. Oud,
une ligueur au fenouil. Cest fin, dis-
cret et délicat.

Le fenouil pousse hien entendu
dans le jardin. » On aeait beaucoup
de fenowil comme de la verveine. .

Et une vodka vinigue
La liquewr vient done donner la tou-
che finale d'un repas de saveurs
=aisonniéres. Et margue la volonté
du vigneron de multiplier les expe-
riences.

Prour prewve : 1a gamme s'esl égale-
ment étoffée d'un vieux marc élevé
s0us bois, » Cala prend di femps =,
poursuit le vigneron qui multiplie les
projets en matigre de spiritueux.

Rire 04.34.15.20.21.

= Le Bisrotest cuvert le i - lud, merd o) mer
credi Le soir: ki, mani, mevoed et dimand-e
e & 29 cures, feniée = pial + dosser).

= Le Compior 17, plars Gawet & Sanarp-su-hier
A e conprtzr merilime du mened] au samei
e 10ha72h30 edmancade 10ha 15 h.etle
nestarant Le midi: menced, o, vendredi, samedi
e dmancha Lesof < renaed jeud werdied et
samedi Fies M G5 ARG (6.
weaetefridesperes.com
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