
MENU ENFANT

Steak haché black Angus 
ou 

filet de dorade 
écrasé de pomme de terre 

glace au choix

14€

Côté terre

Cote de cochon noir
d’Allauch

bavette d’aubrac
maturée

Côté mer

thon de la pêche
bandolaise

gambas black tiger
flambées au pastis

RATATOUILLE MAISON & LÉGUMES DU POTAGER, POMMES
DE TERRES EN ROBE DES CHAMPS GARNIE DE CRÈME AUX
HERBES DU DOMAINE & PIÈCES DU MOMENT, TERRE OU
MER, JUSTE GRILLÉE AU BRASERO :

24€

Potager & brasero

L’option végétarienne 

Halloumi grillé & sauce menthe de nos restanques.

Côté bistrot

PLAISIRS SUCRÉS

Flan pâtissier aux oeufs
frais de nos poules

Salade de fruits du
soleil &  fraise du
Domaine

Sélection de glaces &
sorbets artisanaux

Vanille, Fraise, Chocolat, Café,
Citron, Framboise, Pêche

7.5€

7.5€

5.5€

Tomate & burrata aux aromates du
domaine 

Melon & Pastèque de nos serres, cottage
cheese aux herbes de nos terres

Oeuf du domaine & thon de la pêche
Bandolaise comme une niçoise

Salades fraicheurs

9.5€

9.5€

9.5€

12€

AUTOUR DE NOTRE PAIN
MAISON AU LEVAIN

NATUREL

16€
FOIE GRAS MAISON AU GIN DU
DOMAINE & CHUTNEY DE
CALAMONDIN DE NOS SERRES

ASSIETTE DE PALETTE IBÉRIQUE

PLATEAU DE 3 FROMAGE
AFFINÉS 15€

14€

TARAMA TRUFFE BLANCHE, WASABI
TOBIKO OU CORAIL D’OURSIN 10€

24€CAVIAR SELECTION 20 GR


